
Mittagstisch bim Ott 
`s het solang ´s het 

 

Gesunde Esskultur hat bei uns noch immer Tradition, damals wie auch heute, frisch 
gekocht, mit Liebe für Sie zubereitet und serviert. Essen Sie sich gesund !  

Vor jedem Essen gibt´s frisches Baguette, natives Olivenöl, Himmalayasalz und Pfeffer ohne Aufpreis. 
 

Dienstag    geschlossene Gesellschaft  
14.05      
 

   Vegetarisch  
     
      
 

Mittwoch   Bunter Frühlingssalat mit Kräutern und Kernen   14,90 
15.05   Kalbsinvoltini | Zucchini | Risotto 
 

   Vegetarisch 
   Bunter Frühlingssalat mit Kräutern und Kernen   14,90 
   Gefüllte Zucchini | Risotto  
 

Donnerstag  Bunter Frühlingssalat mit Kräutern und Kernen   14,90 
16.05   Schweineschnitzel „Hawai“ | Käse | Ananas | Reis  
 

Vegetarisch  
   Bunter Frühlingssalat mit Kräutern und Kernen   14,90 
   Gemüse Curry | Mandelreis  
    
 

Freitag   Bunter Frühlingssalat mit Kräutern und Kernen   14,90 
17.05   Rauchlachs | Meerrettich | Kartoffeltaler  
 

Vegetarisch  
   Bunter Frühlingssalat mit Kräutern und Kernen   14,90 
   Kartoffeltaler | Apfelmuss    
 

Samstag   Bunter Frühlingssalat mit Kräutern und Kernen   14,90 
18.05   Zwiebelrostbraten | hausgemachte Spätzle | Röstzwiebeln 
 

Vegetarisch  
Bunter Frühlingssalat mit Kräutern und Kernen   14,90 
Käsespätzle | Röstzwiebeln  

 
 
 

Unser Wein des Monats 
 

Weingut Landerer „Summer Feeling“ 
 

Cuvée aus Müller – Thurgau, Sauvignon und Muskateller 
 

1dl = 4,50 / 2,5 dl = 9,80 / Originalflasche = 26,50 

 

 

Liebe Gäste, für Umbestellungen berechnen wir Ihnen 1€ pro Umbestellung 
 

Unser Mittagsgericht servieren wir Ihnen von Dienstag bis Samstag  12.00  bis 13.45 
 

Anmeldung zum Newsletter unter www.ottshotel.de 
Ott´s  Hotel Leopoldshöhe, Müllheimerstrasse 4, 79576 Weil am Rhein, 0049 7621 98060 

http://www.ottshotel.de/

