Kalte VorSpelsen cold apetizers

Gemischter Salat | hausgemachte Rohkostsalate | Blattsalate | Krduter | Kerne
Mixed salad with fresh herbs | homemade raw food salad | roasted seeds

Hausgemachte Fischterrine | Wildkrdutersalat | Jalapeno — Mayonaise | Krduterbisquit
Homemade fish terrine | wild herb salad | jalapeno — mayonnaise | herb bisquit

Gran Padano 100g
Gran padano 16 months, 100g

Marinierte Kalamata Oliven im Weckglas 100g
Marinated Kalamata olives 100g

Kleiner Tatar vom Weideochsen 70g | Kapern | Zwiebeln | Tomate | fein garniert
Small beef tatar | capers | onions | tomatoe |

Ruccola Salat | Preiselbeer Vinaigrette | gehobelter Parmesan
Rocket salad | cranberry vinaigrette | grated Parmesan

Ha UsgekOChte SU ppen / homemade soups

SuBkartoffelsuppe | Ingwer | Chilli | CroGtons

Soup of sweet potatoes | ginger | chilli | croutons

Badische Fladlesuppe | Krauterfladle | Gemuse | Schnittlauch
Beef broth | Fladle | vegetables | chives

G | Uteﬂfrel - U n d KO h |e hyd rate glutenfree and without carbohydrates

Gebratene Putenbrust 150g | frisches Gemise vom Markt
Roasted turkey breast | fresh vegetables from the market

Rindersteak von der Farse 180 g | frisches Gemise vom Markt
Beefsteak | fresh vegetables from the market

Chefsalat | groBer Salatteller | Maispoularde | hausgemachte Rohkostsalate
Chef salad | large salad | + homemade raw food salad | corn poularde

Skrei & Garnele | hausgemachte Rohkostsalate | Blattsalat | Preiselbeerdressing
Winter cod & shrimp | homemade raw food salad | leaf salads | cranberry vinaigrette

Vegetarische Gerichte / vegrin dshes

Steinpilzravioli | Tomaten — Salbeibutter | Champignons | Parmesan | gerdstete Kerne
Ravioli of cep | tomatoe — sage — butter | mushroom | parmesan cheese

Rote Beete Risotto | gratinierter Ziegenkase | Gelbe Beete | Ruccola
Risotto of beetroot | gratinated goat cheese | yellow beetroot | Ruccola

GroBer gemischter Salat | gebratene Waldpilze | Krauter | Cherry Tomaten
Large Salad | roasted mushrooms | herbs | cherry tomatoes

Hausgemachte R&sti | gratinierter Ziegenkase | eingelegtes Gemise marinierter Ruccola
Homemade Rosti | gratinated goatcheese | pickled vegetables | marinated rucola

Liebe Gaste, fuir Umbestellungen berechnen wir 1€ pro Umbestellung

Liebe Gaste, zu allen Gerichten servieren wir lhnen ohne Aufpreis
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Unsere Klassiker our classics

Oma’s hausgemachter Hackbraten | Rahmsauce | Steinchampignons |Spéatzle | Preiselbeeren
homemade meatloaf | creamsauce | stone mushrooms | cranberries | Spatzle

Suure Leber vom Kalb | Balsamicojus | Bratkartoffeln
Veal liver in balsamicojus with fried potatoes

Cordon bleu vom Weideschwein | GemUse der Saison | Pommes frites
Cordon bleu of porc | vegetables | French fries

Geschmorte Kalbsbackli | GemUse der Saison | hausgemache Spatzle
Braised beef cheeks in a merlotsauce | ,mushroom risotto | vegetable

Wiener Schnitzel vom Kalbsrticken | knusprige Pommes frites
Wiener Schnitzel from the saddle of veal | French fries

300g Rumpsteak von der heimischen Farse, Knoblauchsauce und Pommes frites
Rumpsteak, garlic sauce, French fries

Jubildumsangebot 30 Jahre Ott auf der Leopoldshdhe

Black Angus Rinderfilet | Pfeffersauce | Blattspinat | Pommes frites
Black Angus tenderloin of beef | peppercream sauce | spinach | French fries

Fisch / ish

Black Tiger Garnelen | Tagliatatelle | Wildes Gemuse | Cocktailtomaten | Knoblauch
Black tiger shrimps | tagliatelle | wild vegetables | cherry tomatoes | garlic

Skrei | winter cod

Winter Kabeljau | Risotto Venere | zweierlei Karotten | Erbsen | Safran | beure blanc
Winter Cod | black risotto | twofold carotts | peas | safran | beurre blanc

Fir den kleinen Hunger

Badischer Wurstsalat | hausgemachte Rohkostsalate | Essiggurke |
Badischer sausage salad | homemade raw food salad | pickled cucumber

Elsasser Wurstsalat | hausgemachte Rohkostsalate | Emmentaler | Essiggurke |
Alsatian sausage salad | homemade raw food salad | Emmentaler cheese |pickled cucumber

Wassmer’s Kalbfleischsilze | Blattsalate | feine Bratkartoffeln
Wassmer's veal aspic | leaf salads | fried potatoes

Tatar vom Weideochsen 140g | Kapern | Zwiebeln | Tomate | fein garniert
Beef tatar 140 g | capers | onions | tomatoe |

Wassmer’s Holzofenfleischkdse | zwei Spiegeleier | Bragele
Wood stove Fleischkdse | two fried eggs | fried potatoes

Hausgemachte Rosti | zwei Spiegeleier | kleiner Salat
Homemade Rosti | two fried eggs | small salad

Flammkuchen

Flammkuchen klassisch | Speck | Zwiebeln | Schnittlauch
Tarte flambée | bacon | onions | chives

Flammkuchen mit Steinchampignons |Speck | Steinchampignons | Zwiebeln
Tarte flambée | bacon | stone mushrooms | onions

Liebe Gaste, fuir Umbestellungen berechnen wir 1€ pro Umbestellung

Liebe Gaste, zu allen Gerichten servieren wir lhnen ohne Aufpreis
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Saisonmenu / seasonal menu

Tatar vom hausgebeizten Saibling
Meerrettich | Apfel | Erbsen | Brickteig | Sesam

* Kk K

SuBkartoffelsuppe

Kokosmilch | Chilli | Ingwer | CroGtons

* kK

Barbarie Entenbrust
Kartoffel — Cranberry — Taler | Kumquatsauce | Wilder Brokkoli

* Kk K

Mousse au chocolat
Gesalzene Mousse au chocolat | Crunch [frische Frichte

* Kk K

3 Gang ohne Suppe 48,00
4 Gange 54,90

SURe Kodstlichkeiten sweets

Kugel Eis eine groBe Kugel Eis vom Seebodenhof 3,90
Affogato 1 Kugel Vanille Eis | Espresso 5,90
Zitornen — Apérol 1 groB3e Kugel Zitronensorbet | Apérol augefiillt 8,90
Vodka Sorbet 1 groBe Kugel Zitronensorbet mit 2cl Vodka 8,90
Gin Sorbet 1 groBe Kugel Zitronensorbet mit 2cl Bombay Gin 8,90
Tarte Tatin karamlisierte, franzdsische Apfeltarte | Vanille Eis 11,50
Coup Danmark Vanille Eis | hausgem. Schokosauce | Haselnusskrokant, Sahne 10,50
Flammkuchen Leckerer Apfelflammkuchen | Rahm | Apfeln | Rosinen | Zimt 11,90
Schoko Mousse Hausgemachte Schokoladenmousse | Crunch | frische Friichte 11,50
Hausgemachte Meringue | Joghurteis | Granola | Passionsfruchtragout 11,90
Meringue

Liebe Gaste, fuir Umbestellungen berechnen wir 1€ pro Umbestellung

Liebe Gaste, zu allen Gerichten servieren wir lhnen ohne Aufpreis
frisches franzosisches Baguette / hochwertiges, kaltgepresstes Olivendl / Himmalayasalz / Pfeffer



Besondere Weine

Ein ganz besonderer WeiRwein

2021er VDP Ortswein Chardonnay
Weingut Blankenhorn
Saftige Frucht paart sich mit lebendiger Saure und salziger Mineralitat
1dl =7,00 /2,5dl = 15,80/ Originalflasche = 42,00

Little flight of wine

Kleine Chardonnay Verkostung

2021 VDP Chardonnay 2022 Chardonnay Excluisv

Saftig, fruchtig, lebendige Saure pragnante Saure, fruchtig,

Salzige Mineralitat kdrperreich und doch leicht, nussig -
Sehr vollmundig fruchtig im Nachgang

Weingut Blankenhorn Weingut Behringer

Wir servieren lhnen ein 1dl pro Wein zum verkosten 12,50€ zusammen
Viel Vergnigen

Top Rotwein aus Spanien !
Pingus ,,PSI“ 2020 - Peter Sissecks Wein mit Seele
Selten einen so wunderbaren Wein mit einer solchen Klasse und Eleganz, unglaublicher Frische

Und trotzdem sehr beeindruckendem Korper bei perfekter Balance getrunken
1dl = 10,80 / 2,5dI = 24,50 / Originalflasche 65,00

Liebe Gaste, fuir Umbestellungen berechnen wir 1€ pro Umbestellung

Liebe Gaste, zu allen Gerichten servieren wir lhnen ohne Aufpreis
frisches franzosisches Baguette / hochwertiges, kaltgepresstes Olivendl / Himmalayasalz / Pfeffer




