Taglich von 12:00 - 13:45 's het sonlang’s het
18.05 -25.05

Badische Klche, modern interpretiert und mit Liebe gekocht. Wir verzichten komplett
auf Samenodle, raffiniertes Salz und Geschmacksverstérker.
Stattdessen kochen wir mit Rinderfett, Himalayasalz und Olivendl von De Cecco.

MonTAG

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern 17,90
Jagerschnitzel, Champignonrahmsauce, Spéatzle

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern 17,90
Tortelini, Tomatensauce, Parmesan

Dienstae

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern 17,90
Paniertes Schnitzel vom Schweinehals, Wedges

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern 17,90
Ravioli mit Ziegenkase geflllt, Krauterrahmsauce

MiTTwocH

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern 17,90
Paprikarahmschnitzel, hausgemachte Spéatzle

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern 17,90
Kasespatzle, Rahm, Rdstzwiebeln

DonnersTaAt

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern 17,90
Rindsgeschnetzeltes, Pfeffersauce, Spatzle

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern 17,90
Vegetarisches Gemuseragout, Spéatzle

FreiTaes

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern 17,90
Garnelen in Hummersauce, cognac, Basmatireis

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern 17,90
Béarlauchspéatzle, GemuUse, Uberbacken mit Raclettekase

SamsTAL

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern 17,90
Spaghetti a la Bolognese, Fleischsauce, Parmesankase

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern 17,90
Vegetarisches Cordon bleu, mit mediterranen Spatzle

SonnTAL 15T FAMILIENTAG

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern 25,00
Kutteln gerdstet in Tomatensauce

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern 25,00
ZUcchinipiccatra mit Tomatensauce und Kasespaghetti

MITTAGSTISCH



