Téaglich von 12:00 - 13:45

26.05 -31.05

's het sonlang’s het

Badische Klche, modern interpretiert und mit Liebe gekocht. Wir verzichten komplett

auf Samendle, raffiniertes Salz und Geschmacksverstarker.

Stattdessen kochen wir mit Rinderfett, Himalayasalz und Olivendl von De Cecco.

MITTAGSTISCH

f FINGSTMONTALG ~ Fﬂt&Th&

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern
Entenkeule mit Kartoffelplrée, MarktgemUse

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Zucchini Piccata, Nudeln, Tomatensauce

Dienstae

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Fleischkase mit Spiegelei und Bratkartoffeln

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern
Risotto von frischem Béarlauch, gebackene Auberginen

MiTTwocH

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Maispoularde mit Asiagemuse und Basmatireis

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern
Gefllliter Krauter - Champignonpfannkuchen

DonnersTas

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern
Pfefferbraten vom Schweinenacken, GemuUse, Kartoffelstock
oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern
Bauernomelette mit Marktgemuse und Pilzen

FreiTaes

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Victoriabarsch, WeiBburgundersauce, Gemusereis

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern
Flammkuchen mit Spinat, Fetakdse und Tomaten

SamsTAL

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern
Kassler Rollbraten aus dem Nacken,

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Petersiien Couscous, mit paniertem Fetakase

SonnTAL 15T FAMILIENTAG

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern
Rindsgeschnetzeltes ,Stroganoff' mit Butternudeln

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Spaghetti mit Zucchiniragout, Oliven und geschmolzenen Tomaten

22,50

22,50

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90
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25,00
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