Téaglich von 12:00 - 13:45

01.06 - 07.06

's het sonlang’s het

Badische Klche, modern interpretiert und mit Liebe gekocht. Wir verzichten komplett
auf Samenodle, raffiniertes Salz und Geschmacksverstérker.
Stattdessen kochen wir mit Rinderfett, Himalayasalz und Olivendl von De Cecco.

MITTAGSTISCH

MonTAG

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern

17,90

Hausgemachtes Fleischklchli, Pfeffersauce, Pommes frites

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Penne al Arabiata, scharf, Tomatensauce, Parmesan

Dienstae

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Schweinefilet a la creme, hausgemachte Spatzle

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern
Mediterranes Couscous

MiTTwocH

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Kalbsrahmgoulasch, Steinchampignons, Butterntdeli

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern
Spaghetti mit Krauter - Késesahnesauce

DonnersTas - FaerTas
Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Kréautern
Schweinesteak mexikanische Art, Pommes frites
oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern
Oma'’s Nudelauflauf mit Kase Uberbacken

FreiTaes

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Victoriabarsch, AsiagemUse, Basmatireis

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern
Rosti, Steinchampignons, Sahnesauce

SamsTAL

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern

17,90

17,90

17,90

17,90

17,90

25,00

25,00

17,90

17,90

17,90

Marinierter und gegrillter Schweinebauch, Pommmes, Senfgurken

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Kartoffel - GemUseauflauf mit Krautern und Kéase

SonnTAL 15T FAMILIENTAG

Frihlingssalat mit gerdsteten Kerne und Krautern
Lammgoulasch, Bohnen und Rosmarinkartoffeln

oder vegetarisch

Frihlingssalat mit gerésteten Kerne und Krautern
Spaghetti aglio y olio, Parmesankase

17,90

25,00

25,00



